
“大寒已过腊来时，万物那逃出入机。”日子

走到了年根岁尾，霜雪交侵，温低风大，肌肤生

寒，刺骨如刀，刮得脸生疼。水塘有的水面还结

了冰，呈现出冰天雪地、天寒地冻的景象。

大寒是寒冷的顶点，是二十四季候最后的

寒峭，短短的十几天里，人们要为过年奔波——

赶年集、买年货、写春联，扫尘洁物，除旧布新，

准备各种祭祀供品，腌制各种腊肠、腊肉，以及

煎炸烹制鸡鸭鱼等等各种年肴。岁末与节令相

重合，幸福感是无以言喻的，吃一口腊味，呡一

口小酒，那是生活的盼头，也是生活的劲头。

老家有“大寒蒸笼蒸糯米”的习俗，精选上

好糯米，洗净，上蒸笼蒸，再撒上些橘子皮或桂

花，一颗颗软糯鼓胀，像是光润内敛的细小珍

珠，飘荡出蒸糯米饭的清香。糯米味甘，性温，

食之具有御寒滋补功效。大寒与立春交接，人

们在饮食上也要顺应季节的变化，进补应当多

些具有升散性质的食物，如牛羊肉、芹菜青菜

等，以适应春天阳气的升发。此际，宜出门踏

雪、赏景，散散步、游玩，如此方不负这最后的冬

日。

“大寒白雪定丰年”“大寒不寒，春分不暖”，

人们希望大寒冷一些才好。寒冷可以把一些害

虫冻死，来年有个好收成，这时如果天气不冷，

呈现异常反暖的情况，则农作物可能遭受病虫

灾害，有些动物和害虫提前解除冬眠，人跟家畜

就会被这些虫子纠缠，引发身体上的不适，诱发

或加重一些疾病。

“已到年关天地新，阳光重彩抹晴云。画纸

耕耘裁佳作，快乐心情迎好春。”喜庆的红纸，黑

亮的墨，贴在门上，熨烫、热烈，孩童跑动的脚步

铿锵有声，心中的愿望被热烈的阳光点燃，蠕动

的水饺舞蹈着欢快的节拍，记载生活的温馨，端

起温情的酒，诠释一个团圆的梦。

“嘅然新年至，琢韵话流年。莫窘大寒近，

百业续新篇。”过年，是亲情的团聚，盼年，候

年。守岁，岁月的年轮又刻下了一道沧桑；换

岁，是季节周而复始的一个转折。年后要忙着

备耕，农作物种子要开始播种，冬去春来，又将

是姹紫嫣红开遍……

（曾海波）
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研究表明，晚饭吃得太晚，至少会加大产生以下6
种疾病的风险。

增加肥胖症风险

晚餐食用过饱，加之夜间运动量少，导致人体消

化吸收不完全，代谢产生能量过度，会增加患肥胖症

的风险。

更容易患脂肪肝

晚上身体的代谢率下降、消耗能量的途径少，脂

肪容易在体内堆积，从而形成脂肪肝。

增加患结石风险

餐后4-5小时是人体的排钙高峰时段，如果晚餐

吃得太晚，排钙高峰到来时已入睡，尿中大量的钙会

沉积，久而久之可能形成泌尿结石。

不利于肠胃健康

晚餐如果吃得太晚，很多人懒得再出去运动，食

物得不到充分的消化，迫使肠胃不得不“加班”工作，

增加了消化系统的负担，时间久了，人的肠胃功能就

会减弱，导致肠胃疾病。

增加患糖尿病风险

与晚餐不怎么吃的人相比，晚餐吃得多的人空腹

血糖明显升高，胰岛素水平更高。分析显示，晚上6点

后，每多摄入总能量的 1%，空腹血糖、胰岛素水平以

及胰岛素抵抗均会“水涨船高”。

容易被心血管疾病盯上

研究者提醒，晚餐需要早点儿吃，而且晚餐在全

天摄入食物热量中所占的比例应减少，这样才能降低

心脏病发生风险。

建议晚餐时间最好放在 6-8点，晚上 9点以后请

避免进餐。而且，最好把吃晚餐的时间固定下来，这

样肠胃也会有一个固定的“工作模式”。

晚餐的进食内容应以粗杂粮、蔬菜、菌菇类、薯类

食物等低热量食物为主，“三素一荤”、细嚼慢咽、吃到

七分饱即可，而且晚餐还是平衡早午餐的好机会，因

此在食物种类上，最好选择与早午餐不同的蔬菜、肉

类等。 （东黎）

每年的春节，是我国人口流动最广泛、最频繁的

时节。其中就有许多在南方生活的人到北方过春节

或旅行。南人北行，必须关注沿途和目的地的气象状

况，注意安全和健康，须做好一些保护性的措施。

防冻伤身体 相对来说，北方人对寒冷的气候是

适应的，防寒措施已经成为生活习惯。我国南北温差

可达几十度，从20多度的海南到零下20多度的东北，

如果准备不充分或对寒冷估计不足，就可能发生冻

伤。南方人到北方，科学的做法是：出行之前，掌握一

些防冻知识，同时要加强耐寒锻炼，准备一些必要的

防冻防冰伤的药品；出发时，要带足防寒服装、鞋、帽

等用品；到达旅行地后，在冰天雪地中徒步，脸部及耳

鼻和手要抹搽防冻油膏，鞋袜不要太紧，不要在雪地

上久站不动，要用手掌勤磨擦脸部和五官，乘非密封

的交通工具时，每1小时左右要活动几分钟，以增加血

液循环和提高体温。

防寒风拂面 北方的冬季冷空气活动频繁。冷

空气战胜暖空气后，就形成“寒风”，宜尽可能躲避此

风，或用保暖措施（如戴帽子或口罩）抵御此风。否

则，不仅容易患上感冒等呼吸道疾病，一些心脑血管

疾病患者也常常因为麻痹大意，而导致病情加重甚至

危及生命。

防雪盲症 北方下雪积雪时间很长，白雪皑皑，

所以南方人到北方要特别注意预防雪盲症。此症一

般发生在雪后天晴、气温较低的白天，太阳光中的紫

外线经雪地反射到人眼的角膜，从而引起角膜损伤，

其具体症状是畏光、流泪、奇痒、刺痛、水肿、有异物感

等。预防雪盲症的最有效的措施是“物理隔断”，也就

是在雪地行走时配戴防紫外线的太阳眼镜，也可选用

聚碳酸酯或CR39的透镜。在雪地里，一旦感到眼部

疼痛、流泪、睁不开眼时，都要立即处理。紧急情况

下，可以用黑色或深色的衣物遮住双眼，也可以利用

随身携带的物品自制简易的护目镜。一般雪盲症的

症状可在24小时至3天之内恢复，严重的5-7天也可

消除症状。 （霍寿喜）

大寒已过腊来时大寒已过腊来时

有研究者发现，《诗经》中出现了

200 多种动物，100 余种植物。说明

那些动植物早在 2500年以前就已被

先民认知、利用。《诗经》中提及的许

多食材，我们现在依旧在沿用。不由

得令人生出些许遐想：一卷《诗经》在

手，饮食男女亦可烹饪出具有原始风

味、诗经意境的现代家常美食。

●桃花酥

诗经《周南·桃夭》是一首祝贺年

轻姑娘出嫁的诗。“桃之夭夭，灼灼其

华。之子于归，宜其室家。”中国古

代，桃花一直具有吉祥如意和避邪正

气的象征意义，以桃花命名为美食自

然也是色香味、造型与意境完美融合

之作。譬如桃花酥，不仅颜值爆表，

口感也好。

材料：中筋面粉 260 克、红豆沙

或莲蓉40克、植物油40克、植物油或

奶油 50克、白糖 30克、热水 80克、蛋

黄 1 个、黑白芝麻少许、红菜头粉 15
克。

作法：和两种面：水油皮、油酥。

做一种馅：红豆沙或莲蓉、枣泥亦可。

制作水油皮：中筋面粉 150克与

植物油 40 克、糖 30 克、水 90 毫升搅

拌均匀揉成面团，保鲜膜包裹醒面40
分钟。

制作油酥：中筋面粉 110 克、猪

油70克（或奶油）、红菜头粉15克（或

红色食物色胶适量）搅拌均匀，用手

掌反覆压搓成油酥。之后用保鲜膜

包裹醒面40分钟。

40分钟后把水油皮和油酥切成

同样数量的小块。擀圆水油皮，包入

油酥，封好口，擀薄成牛舌状，从一头

卷起，醒面 20分钟；把刚醒好的面团

再次重复刚刚的动作，醒面20分钟。

把醒好的面团擀成厚饺子皮，包

入馅料，封好口后压扁，成小薄饼

状。用刀切成五瓣花瓣，饼中间不能

切断，用小刀在上面刻出桃花纹，用

手将切开部分捏成桃花瓣状。在桃

花饼的中心位置点上鸡蛋黄，撒上

烤 熟 的 黑 白 芝 麻 。 烤 箱 预 热 至

356℃，放入做好的的桃花饼坯，烤

20分钟，即可出炉。

●艾青圆

现在流行的文艺范小食艾青

圆，则可窥见《王风·采葛》的意境。

“彼采葛兮，一日不见，如三月兮。

彼采萧兮，一日不见，如三秋兮。彼

采艾兮，一日不见，如三岁兮。”

材料：艾草适量、糯米粉 100克、

黏米粉 50 克、白糖适量、肉松适量、

咸蛋黄 8个对半切开。

作法：艾草冲洗，放入沸水中煮

10 分钟，过滤取汁。或用艾草直接

打成艾蓉。

糯米粉、大米粉、糖、艾草汁

（蓉）混合揉成艾草团，再揉成长条，

分剂子，按成饼，包入肉松和蛋黄，

捏成团。上锅蒸 10 分钟，取出装盘

即可。

●蜜汁莲藕

《郑风·山有扶苏》同样提到高

洁之物——荷花，“山有扶苏，隰有

荷华。不见子都，乃见狂且。”山上

有茂盛的扶苏，池里有美艳的荷花，

没看见美男子子都，却遇见你这个

小狂徒。小情人打情骂俏，那可是

非常甜蜜，而与荷花有关的菜品，非

蜜汁莲藕莫属。

材料：新鲜莲藕 1节、糯米适量、

红糖（或冰糖）、蜂蜜与红枣适量。

作法：莲藕去皮洗净，从一头留

二指距离，切开作为盖子。糯米提

前泡两小时以上，将泡好的糯米注

满、注实所有的莲藕孔洞。

用牙签固定藕盖子与藕身。放

入锅中，加入红糖蜂蜜和水淹没莲

藕。高压锅上汽后煮 1 小时。放置

12小时后打开，取出切片摆盘。

（龙悦）

晚饭吃得太晚
对身体危害大

南人北行须“三防”

诗
经
里
的
家
常
美
味

面瘫多因正气不足、络脉空虚、卫外不

固、风邪乘虚而入面部经络、气血痹阻、面部

足阳明经失于濡养，以致肌肉纵缓不收所

致。治宜温经活血、散寒通络。采用内服外

敷，疗效满意。

内服：羌活、川芎、白芷各 12克，贯众 15
克，全当归、牛蒡子、桑枝、地龙、白僵蚕、宣木

瓜、丝瓜络、王不留行各10克，桂枝6克，细辛

2克。水煎，取药液，分早晚 2次温服，每日 1
剂。

外敷：上述中药取同样剂量的干品，研成

粉，用茶水调成糊状，取适量药糊外敷患处，

每晚敷贴1次，每次30分钟。1个月为1个疗

程，一般用2个疗程即可痊愈。

方中细辛、羌活、白芷、桂枝解表散寒、祛

风胜湿、通窍止痛。川芎、当归具有活血行

气、祛风止痛之功效，有辛散温通之特性，为

臣药。地龙、白僵蚕清热熄风、化痰散结通

络，为臣药。宣木瓜、丝瓜络、王不留行具有

舒筋、通络、活血、祛风之功效，走而不守，苦

泄宣通，行而不留，消肿止痛，善治筋脉拘挛，

气血瘀滞，为佐药。牛蒡子、贯众疏散风热、

清热解毒，升散中有清降之性，为使药。桑枝

祛风湿而善达四肢经络末梢，因其性平，则寒

热而证均可使用。诸药合用，共奏温经散寒、

活血通络之功效。

（胡佑志）

更年期不适是每个女性都会遇到的状

况，尽管发生时间因人而异，不过大都发生于

45-52岁之间。这段期间，雌激素分泌减少，

月经停止，身心方面或多或少都会产生些许

不适。

更年期可能会有的症状

根据研究，有 57％的人有更年期的不适

症状，且停经前后2年症状最强。大多女性们

可能会出现热潮红、盗汗、心悸、呼吸困难、腰

酸背痛、头晕头痛、皮肤干燥、失眠、情绪起伏

大等。会出现这些症状主要是因为生殖机能

逐渐降低的缘故。

更年期应补充的营养素

★ 大豆异黄酮 大豆异黄酮能整顿开

始混乱的荷尔蒙，由大豆制品（如豆浆、豆腐、

豆干等）补充营养素在这个时期非常重要。

除了能舒缓更年期不适之外，还可以帮助预

防血管硬化及骨质疏松。

★ 维生素B1 猪肉与糙米等食物富含

维生素B1，有着维持大脑正常工作的作用，因

此可能对预防更年期所造成的晕眩有所帮

助。

★ 维生素B12 猪肉、秋刀鱼、蛤蜊、牡

蛎等食材富含维生素B12，能维持神经正常工

作。专家表示，摄取足够的维生素 B12 能避

免出现神经系统病变，使认知能力下降，出现

注意力不集中、记忆力不佳、思绪不清晰、没

有食欲、暴躁、抑郁、倦怠等现象。

★ 维生素E 坚果类、酪梨与南瓜中富

含维生素E。摄取维生素E能使血液顺畅、保

持自律神经平衡。专家指出，坚果类富含的

脂溶性抗氧化剂维生素E，是身体细胞膜最重

要的自由基清除者，可维持细胞膜的完整性。

★ EPA与DHA 由于更年期后的女性

缺乏女性荷尔蒙的保护，许多心血管疾病容

易找上门。鲭鱼与沙丁鱼等青鱼类中富含

EPA与DHA等Omega-3脂肪酸，有使血液流

动变好的功效，适度补充Omega-3脂肪酸可

以降低停经后女性的死亡率。 （王淼）

缓解更年期症状必备的营养素

内
服
外
敷
治
面
瘫

龙眼肉亦称桂圆，是一种药

食两用的佳品，可养血安神、补益

心脾。常用于治疗慢性出血、失

眠健忘、气血不足、心悸、眩晕等

病症。

龙眼黑米粥

具有安心神、定魂魄、敛汗液

的功效，适用于气血不足所致的

心律失常、失眠多梦。

取龙眼肉 30克、黑米 100克、

冰糖少许。先将黑米提前浸泡 2
小时，之后加水适量煮粥，粥快熟

时加入龙眼肉、冰糖，再煮 10-15
分钟即可。温热服食，每日1次，1
周为1个疗程。

龙眼枣仁茶

能改善睡眠，增强记忆力，适

用于心气不足所致的失眠多梦、

健忘等症。

取 龙 眼 肉 15 克 、酸 枣 仁 6

克。将龙眼肉、酸枣仁一同放入

杯中，冲入沸水，于睡前当茶饮

服，连服1周为1个疗程。

龙眼炖鸡肉

适用于老年气血虚弱及营养

不良引起的贫血。

取当归、龙眼肉各 12克，鸡 1
只。先将鸡宰杀，去除内脏，洗

净，切块，与当归、龙眼肉一起入

锅，加水炖熟，分 2-3 次吃完，连

续1周为1个疗程。

龙眼姜片饮

适用于脾虚所致的大便溏

泻、面色萎黄、神疲倦怠、不思饮

食等症。

取龙眼肉 20 克、生姜片 15
克。一同加水煎煮，滤取汁液饮

用。每日 1次，连续 7日为 1个疗

程。

（有之）

龙眼肉
治病食疗方


